
Aitoja makuja -hanketta rahoittaa valtakunnallisena hankkeena 
Hämeen TE-keskus ja EU:n maaseuturahasto.

OHJELMA

09.00–09.15 Kahvit, tarjolla Ahlmanin juustoja

09.15–10.00 ”Ruoan pyhyys”
Suomalaisen ruokakulttuurin edistämisohjelman (SRE) puhemies, 

  EU-parlamentaarikko Mitro Repo

10.00–10.45 ”Suomalaisen ruokakulttuurin ulottuvuuksia” 
                        Finfoodin tutkimuspäällikkö Minna Kantén

10.45–11.30 ”Puheista tekoihin”
Keittiömestari Heikki Ahopelto, Ravintola Masuuni

11.30–12.30   Ahlmanin pitopöytä, mahdollisuus nauttia pöydän antimista (20€/hlö)

12.35–13.15 ”Muutama sana suomalaisesta ruoasta”
Aamulehden blogisti ja lähiruokamies Jussi Lähde

13.15–13.45   ”Juustoa Pirkanmaalta sveitsiläisin opein”
Juustomestari Peter Dörig, Herkkujuustola Oy

14.00-     Ahlmanin Tilapuodin avajaiset

Pitopöydän antimet:
Vanhan ajan vihersalaattia kera kananmunan. Ahlmanin voita, juustoa ja palvattua kyytönpaistia 
talon riävälle ja setsuurille päällysteeksi. Rosollia ja suolakalaa. Lämpöisinä ruokina imellettyä 
peruna- ja lanttulooraa, maksalooraa ja voisulaa. Lammasmakkaroita ja mustaa makkaraa 
puolukkahillolla. Peräruokana talkkunahyvettä. 
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