HANASAARI TIEDOTTAA - TULOSSA MAALISKUUSSA!

Ndrproducerad mat och
den finska matkulturen

"Suomalainen ruokakulttuuri — rakkautta ensi maistamisella”
“Ldhiruoka ldhelld pddkaupunkiseutua”

"Omat kuljetukset tuottajan palveluvalttina”

"Tehokkaampaa logistiikkaa ldhiruoalle”

“Ldhiruoan kdytté opiskelijaruokailussa”

"Kuluttajalle ruoan tuottajalla on vdlid”

Seminaari ldhiruuasta ja
suomadlaisesta ruokakulttuurista

Aika: Maanantai 1.3.2010 klo 9.00 — 16.30

Paikka: Hanasaari- ruotsalais-suomalainen kulttuurikeskus,
Hanasaarenranta 5, Espoo

Jarjestdjat: Hanasaari, maa- ja metsitalousministerion Laatuketju, Suomalaisen
ruokakulttuurin edistamisohjelma, Ruoka-Suomi -teemaryhma

Seminaarissa esitellian maa- ja metsitalousministerion Laatuketjun rahoittamaa (
ja Hanasaaren toimeenpanemaa hanketta, jonka tavoitteena on selvittda ldhiruoan Nt [ AN A w
kayttomahdollisuuksia paikaupunkiseudun HoReCa -alan yrityksissa. [ s
sy DA AR] p—
Tilaisuus on my6s osa Suomalaisen ruokakulttuurin edistamisohjelman (Sre) ja ey [ AN/ wta
v jelman (Sre) ] R | O] MEN

Ruoka-Suomi -teemaryhmdn maakuntakierrosta.

desta padkaupunkiseudulla.

Pdivan aikana esitelldan hankkeesta saatuja kokemuksia ldhiruuan logistiikasta seka
Ruotsin energia- ja kustannustehokkaita ratkaisuja lahiruoan jakelussa. Puheenvuo-
roja kdyttavat tuottajien, tukkuportaan, Laurean ammattikorkeakoulun ja HoReCa
-sektorin edustajat. Seminaaripdivan paattdd paneelikeskustelu ldhiruuan tulevaisuu-
-
(natuketjn

Lahetimme teille kutsun ja tarkemman ohjelman tammikuussa.

Varatkaa jo nyt aika kalentereihinne! .
lony Suomalaisen

ruokakulttuurin

Osallistuminen on maksutonta. edistimisohjelma

Ennakkoilmoittautumiset: info@hanaholmenfi
Hotellivaraukset (80 € / 94 €): myyntipalvelu@hanaholmen.fi, 09-4350 241 |

Ruoka—Suomi

TERVETULOA!

www.hanaholmend.fi
www.laatuketju.fi
www.sre.fi
www.ruokasuomi.fi




